Ahorre hasta un 50 %
de su aceite de fritura

'j MADE IN GERMANY

VITO“VL
excellence in

Filtro y medidor de
- aceite de fritura




Su solucion: la linea de productos VITO

Descubra al lider global en sistemas de filtracion de aceite de fritura
Limpie su aceite, mejore la calidad de los alimentos y reduzca costos hasta en un 50%.

_ Ahorre hasta un 50 % Menor carga de trabajo Sostenible
¢ Reduzca gastos en aceite, Menos cambios de aceite y limpieza Filtracién para una cocina mas
- personal y eliminacion. jAhorre 7 sencilla de la freidora ahorran tiempo ecoldgica: ahorre aceite y reduzca
todos los dias con VITO! y facilitan las tareas diarias. residuos. jFria hoy, filtre por un mafiana
mejor! #VITOgreen
Calidad 6ptima Manejo facil y seguro Digital
] Fria siempre en aceite limpio Aceite limpio en solo 4,5 minu- s, Impulse la digitalizacién en su
p para alimentos de gran sabor / tos. Inserte VITO en el aceite Cond cocina. jElija la forma inteligente de
caliente, pulse el boton jy listo! ’ gestionar el aceite! #VITOconnect

y calidad.



El efecto VITO

Doble duracion del aceite. La mitad de complicaciones

Usado a diario, VITO filtra particulas de alimentos y carbon del aceite de fritura. El resultado:
aceite mas limpio, sabor mas fresco y frituras de mejor aspecto. Al duplicar la vida del aceite,
VITO reduce los cambios de aceite y la limpieza de la freidora.

+100 % de duracion
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TPM en %

Tiempo de uso

(i) ROl comprobado
Uso actual:

2x20L

=40 L por cambio

2 cambios/semana
= 80 L/semana

Costo del aceite: 2 €/L
— 160 €/semana

Costo anual: 8.320 €
Con ahorro del 50 %:

4.160 € ahorrados
al ano

ejemplo



VITO portatil

Maximice la vida util del aceite y reduzca la carga de trabajo con
el mejor sistema de filtracion a presion directamente en el tanque

Las dimensiones del VITO mostradas son sin la
bandeja de goteo. A

502mm

\ 4
191mm 116mm
1-3 freidoras de hasta 12 L 1-4 freidoras de hasta 20 L Para todas las freidoras o uso intensivo
Para sedimentos ligeros Para sedimentos ligeros a medios Para sedimentos medios a pesados
VITO Potencia de Cap. De Prof.de = Peso Temperatura Material VITO @ Filtro de Tamaiio de Tiempo
filtracion particulas | succién (todos los (todos los particulas filtracion de ciclo
modelos) modelos) (todos los (todos los (todos los
modelos) modelos) modelos)
VS hasta 40L /min 0,8kg ~20cm 6,7kg max. 200 °C Acero inoxida- | Celulosa hasta 5 um 4,5 min
ble 1.4301 FDA-CFR 21 =5nada
n
VM hasta 60L/min 1,3kg ~35cm 7,7kg Germany

VL hasta 100L/min 2,5kg ~45cm 8,8kg e,




VITOconnect

Filtracion eficaz, control inteligente

Con VITOconnect, cada ciclo de filtracién se registra automaticamente, ofreci-
endo total transparencia. Analizando estos datos, puede optimizar los flujos de
trabajo, reducir tiempos de inactividad de las freidoras y mantener su cocina al
maximo rendimiento.

<= .| Cumplimien- - LR
— - | Reportes
~ | to de SOP =1
—
Garantice el cumplimiento de Monitoree VITO de forma remota y 2)
los procedimientos operativos reciba reportes personalizados
estandar por email. ?1
)
L. (o]
(| Proteccion de o - e 3
/| la inversion ~1) Configuracion ”
Documente el uso para Ajuste el tiempo de los ciclos de
garantizar el control de costos filtracion desde movil, tablet o PC.

y una rapida amortizacion.

Cycles Saved oil

16/28 32.001

—T— F

Saved expenses Less CO, Emissions.

$103.99 8.00 Kilograms

of expected § 182.00 of expected 14.00 Kilograms

Results by device for Jun 24, 2025 to Jun 30, 2025




VITO Movil

Descubra la potente linea de filtracion al vacio de alta capacidad de VITO

La serie VITO Movil ofrece filtracion al
vacio de alta capacidad para freidoras
grandes y cocinas de alto volumen.

—> 1174mm
& Transporte de aceite higiénico y seguro
& Almacenamiento de aceite conveniente A
& Manejo rapido, facil y seguro 682mm

723mm p -
' 885mm 1
555mm 555mm
Perfecto para operaciones de volumen Ideal para operaciones de alto
medio que requieren movilidad y volumen que requieren movilidad y
eficiencia. eficiencia.

VITO Tanque Peso Potencia de Cap. de parti- Tamafio de Potencia de Temperatura = Material VITO  Filtro de parti-
filtracion (todos = culas (todos filtracion bombeo (todos = (todos los (todos los culas (todos
los modelos) los modelos) (todos los los modelos) modelos) modelos) los modelos)

modelos)

XS 40L 45kg hasta 30 L/min 10,7kg hasta 5 um 35L/min max. 200°C Acero inoxida- | Celulosa

ble 1.4301 FDA-CFR 21

XL 120L | 64kg




VITO XM

El siguiente nivel en filtracion movil de aceite

Y SRER!

1031mm

VITO

XM

622mm

Tanque

100L

Peso

65kg

F

Potencia
de filtra-
cion
hasta
30L/min

Cap. de
particu-
las

10,7kg

)

vitToconnect

[*)

VITO XM

ElI XM cuenta con un gran
tanque de 100 L, disefio practico
y maxima facilidad de uso,
haciendo la filtracion de alta
capacidad mas facil y eficiente
que nunca.

Tamaio Potencia de = Temperatura
de filtra- bombeo

cion

hasta 5ym 35L/min max. 200 °C

Material VITO

Acero inoxida-
ble 1.4301

Filtro de
particulas
B made
Celulosa in
Germany

FDA-CFR 21
Qicee, 7



VITO FT 440 - Medidor de aceite de fritura

Sepa exactamente cuando cambiar su aceite

El FT 440 mide la calidad del aceite en segundos, ayudandole a cambiarlo solo cuando es necesario:
nunca demasiado pronto ni demasiado tarde. Asi mantiene la calidad de sus frituras y maximiza la eficiencia operativa.

Rango 6ptimo de fritura

r 3
T
(1}
2
Www.vito.ag (1]
) o
Tiempo de uso
Parametro Resolucion Rango de Rango de Precision Bateria Proteccion = Funcién de
dicion TPM dicion °C alarma
FT 440 %TPM 0.5% TPM 0...40% TPM +50°C ... +200°C +2.0% TPM 3.7V Litio IP 67 semaforo de =m“,.
°C 0.1°C +1°C (CR 2477) 3 colores in

Germarny




VITO FT CONNECT - Medidor de aceite de fritura

Mediciones precisas con reportes inteligentes

Toda la precision del FT 440, ahora totalmente integrado con VITOconnect mediante el VITOconnect

Bridge. Todos sus datos de medicién se transfieren automaticamente, generando reportes digitales —
conformes con HACCP para una documentaciéon completa y seguimiento de la calidad del aceite. viTocOnnect

-

T CONNECT

También compatible
con otros software

HACCP
Recargable
¥ (usB-C)
Parametro Resolucion Rango de Rango de Precision Bateria Protec- = Funcion de
medicién TPM = medicién °C cién alarma
FT CONNECT % TPM 0.5% TPM 0...40% TPM +50°C ... +200°C +2.0% TPM | 3.7V Li-Po IP 67 semaforo de 3
g 0.1°C +1°C (recargable) colores




VITOgreen

Fria hoy, filtre por un maihana mejor
Haga su cocina mas sostenible usando VITO.

Reduzca significativamente las emisiones
Use hasta un 50 % menos de aceite, y disminuya su huella de
carbono, compensando el impacto de produccion del dispositivo
en aprox. 5,5 semanas

Ahorre recursos

VITO reduce la necesidad de tierras cultivables al disminuir el
uso de aceite. Filtrando su aceite, ayuda a conservar el suelo,
reducir el consumo de agua y ahorrar costos.

Menos desechos y envases
Con VITO, se genera menos aceite usado, reduciendo costos
de eliminacioén e impacto ambiental.

jComience a ahorrar CO: después de aproximadamente 5,5 semanas!*

Emisiones de carbono en 5 aios

Sin VITO

Con VITO

2.7t
CO:

Calculo basado en 5 afios, 2 freidoras de 20 L, 2 cambios de aceite/
semana. Factores de COz: 0,25 kg/L de aceite, uso de VITO 0,011 kg/
dia, 50 % de ahorro de aceite, produccion de VITO: 54 kg CO-.




VITO

Con la confianza de mas de 50.000 marcas en mas de 150 paises
Donde haya fritura: desde pequenios restaurantes hasta produccion de alimentos a gran escala,
panaderias, cruceros y mas, VITO mantiene su aceite limpio y su cocina eficiente.
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La linea de productos VITO:
& Ahorra hasta un 50 % de su aceite de fritura

VITO

oil filter system

& Garantiza calidad 6ptima del aceite
y de los alimentos

ADE N GER e & Reduce la carga d(::‘ trabajo
alrededor de la freidora

GASTRO
INNOVATION
PRIZE

Fabricante:

VITO AG

Eltastr. 6, 78532 Tuttlingen, Alemania
Tel.: +49 (0) 7461 / 96289-0
info@vito.ag — www.VITO.ag

VITO® es una marca registrada de VITO AG,
Alemania
V8.0 ES
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#vitofilter



